Dati personali
- Cod. Fisc. MRL MHL 66H03H926N.,
- Data di nascita : 03.06.1966.
- Luogo di nascita: San Giovanni Rotondo (FG).
- Residenza: San Marco in Lamis (FG).
- ViaEnrico Fermi, n. 14
- Stato civile: coniugato.
- Obblighi militari assolti.
- Partita ILV.A. 02425800717

istruzione

- Diploma di agrotecnico conseguito nell’anno scolastico 1984/85, con la votazione di 42 / 60,
presso I'Istituto Professionale di stato per I’ Agricoltura di Foggia.

- Laurea in Geografia Economica conseguita nell’anno accademico 1986/87, con votazione di 110 ¢
lode, presso 1" Universita degli studi di Bologna con una tesi sul Parco Nazionale del Gargano.

Altri titeli valutabili ai fini professionali

- Attestato di frequenza del “Corso d’inizio all’assaggio dell’olio di oliva” e attestato di
“Idoneitd fisiologica all’assaggio dell’olio”. Corsi organizzati dalla Camera di Commercio
Industria e Artigianato ed Agricoltura di Foggia in collaborazione con I'Unione Nazionale tra
le Associazioni di Produttori di Olive.

- Consigliere comunale con incarico di presidente del gruppo consigliare di appartenenza
presso il Comune di San Marco in Lamis (FG).

- Assessore all’urbanistica con delega alla sanitd del Comune di San Marco in Lamis (FG)
dal 2006 al 2011.

- Sindaco del Comune di San Marco in Lamis dal 6 giugno 2016, ancora in carica.
- Consigliere dell’ Autorita Idrica Pugliese dal 6 giugno 2016.

- Componente del Consiglio Direttivo dell’Ente Parco Nazionale del Gargano dal 30 novembre
2017.

- Amministratore unico della MECLAP SRL, titolare del Centro Odontoiatrico Vitaldent
corrente in Foggia alla Via della Repubblica n.ri 37-39 dal 3 marzo 2014.

Pubblicazioni

- “Miglioramento qualitativo della produzione dell’olio di oliva”, Foggia, 2002, pubblicato a
cura defl’A.PR.OL di Foggia.

- “Analisi sensoriale: come riconoscere la qualitd degli oli extravergini di oliva”, Foggia,
2002, pubblicato a cura dell’A.PR.OL di Foggia.

- “Dall’olivo all 'olio”, Foggia, 2002, pubblicato a cura dell’ A.PR.OL di Foggia.



Esperienze di
tavoro

Progetti della Comunitd Furopea per il miglioramento qualitativo dell’olioc di oliva:
Regolamenti CE n.2132/96 anno 1997-98; n.2430/97 anno 1998-99; n.528/99 anno 1999,
2000 ¢ 2001, n. 2136/2002 (Reg. CE n. 528/99) Ciclo produttivo 2003-2004, Reg.
C.E.1331/04 anno 2004/05 . Committente I’Associazione dei Produttori Olivicoli della
Provincia di Foggia. Area di competenza: il Gargano, presso le sedi periferiche delle
associazioni di categoria. Progetti finalizzati a fornire conoscenze e novita agli olivicoltori,

Direzione ammainistrativa del Centro Odontoiatrico Vitaldent di Foggia dal 3 marzo 2017

Corsi seguiti

Corsi di perfezionamento e aggioriamento organizzati dall’A,PR.OL di Foggia svoltisi negli_
anni 1998 e 1999 sulla: Meccanizzazione ed innovazione tecnologica in olivicoltura;

tecnica di estrazione olearia ¢ tecnologia alimentare in olivicoltura; olivicoltura biologica.

Seminario training sull’impatto dei fitofarmaci in olivicoltura organizzato dall’ENEA presso
la Camera di Commercio di Foggia nell’anno 2000.

Lingue straniere

Buona conoscenza della lingua francese scritta e parlata, derivante dalla formazione scolastica
¢ dagli approfondimenti personali.

Conoscenze
informatiche

Buona conoscenza del PC ¢ dei suoi programmi Windows Office, Excel.
Caratteristiche personali

Ottime capacita dialettiche e relazionali, capacita di ascolto, attitudine a risolvere i problemi
con impegno e costanza, forti motivazioni alla crescita personale e professionale.

Autorizzo espressamente, ai sensi delle vigenti norme in materia, il trattamento dei dati personali
riportati ai soli fini della selezione di riferimento.
San Marco in Lamis, 20 dicembre 2017,

Michele Merla



